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Obsieger Wl
ist ,Der
Greil3ler”

Mein Motto:

,sunverpackt |

und ehrlich*

Alexander Obsieger Uiber
Griinde, zu ,,Der GreiBler* zu

gehen & worauf er Wert legt.

Griinde bzw. Argumente,
warummanzu,,Der Greif3-
ler“gehensollte?
OBSIEGER: Der wohl wich-
tigste Grund ist die Miill-
vermeidung. Wenn wir we-
niger Verpackungsmateri-
al bendtigen, um etwas
sinnloserweise zu verpa-
cken, brauchen wir auch
weniger Rohstoffe, um die-
se herzustellen und in wei-
terer Folge selbige, um sie
wieder loszuwerden. Auch
hat der Kunde die Gewiss-
heit, dass hier tiberall, wo
nicht konventionell drauf-
steht, Bio drinist. Denn
beim Greiffler unverpackt-
chrlich wird nicht tiberall
Bio davor geschrieben,
weil es die Grundvoraus-
setzung sein sollte. Das
Bio-Zertifikat sorgt fiir
Kontrolle. Ein weiterer
sehr gewichtiger Grund ist
es, den Landwirt zu ken-
nen, der die geliebten Pro-
dukte herstellt, um bei Kri-
tik auch an die Wurzel des
Fehlers gehen zu kénnen.
Worauflegen Siebeilhrem
Angebot besonders Wert?
OBSIEGER: Ich lege selbst-
verstindlich besonderen
Wert auf die Regionalitit
der Produkte, auf die Un-
terstiitzung anderer Jung-
und Kleinunternehmen so-
wie auf einen fairen Preis.
Zudem garantiere ich, dass
die Qualitidt und der Ge-
schmack passen.

Der Greil3ler
Verpackungsfrei &
bewusst einkaufen

Einkaufserlebnis der etwas anderen Art

Nachhaltig. Bevor Alexander
Obsieger die Pforten seiner
eigenen Greiflerei eroffnete,
war er 8,5 Jahre in der Schiff-
fahrt tétig. Doch das schien
ihm nicht genug: Mit dem Ge-
danken, die Welt ein wenig
verbessern zu kénnen, warf er
den Anker schlieflich aus und
entschied sich wieder dauer-
haft an Land zu gehen. Nach
langwieriger Standortsuche
fand er schlieflich mitten im
8. Wiener Gemeindebezirk die

perfekte Fliche, um sein verpa-

ckungsfreies Konzept an die
Konsumenten zu bringen, die

selbstbestimmt tiber ihren be-
notigten Einkauf entscheiden
wollen. Von Reis bis hin zu
Milch - abgefiillt wird die ge-
wiinschte Menge in Papier-,
Glas- oder Stoffbehiltern. Da-
bei stets im Fokus: Ein fairer,
nachhaltiger Umgang mit den
Lebensmitteln, bestmagliche
Vermeidung von unndétigem
Miill und Férderung von regio-
nalen Anbietern. Einkaufen
nach Bedarf- finden wir gut!

'COOKING-Produkttipp:

Eat.Care.Love

wGehtesderUmwelt gut, gehtesuns gut®,
sodasMottades Wiener Start-up-Unterneh-

mens NUSSYY, gegrindet von Carina Pirngru-

ber. Das naturbelassene Sortiment gibt es in drei Varian-
ten; Natural Superfruits, Essences und Spirits, Bel Spar,
Eurasparund Intersparab 2,99 Euro erhéltlich,

-hdltlich,

Thema der Woche:
Nussiges Trio

KONIGLICH. Die NOAN-Produkt-
familie kann sich Uber nussigen
Zuwachs freuen. Das australische
Superfoodist perfekt fir zwi-
schendurch oder zum Aufpeppen
diverser pikanter sowie sUBer
Gerichte. Auf www.noanoliveoil.
comum 6,90 Euro erhdltlich.

KLEIN,
ABEROHO.
Greifen Sie
zurAb-
wechslung
zuden Bio-
Pinienker-
nenvon Ve-
rival. Dank
ihrerwert-
vollenin-
haltsstoffe regen sie den Stoff-
wechsel an, fordern die Gedacht-
nisleistung und stédrken das Ner-
vensystem. Auf www.verival.at
um 4,99 Euro erhdltlich.

VERIVAI

POWERSNACK. ReichanB-Vita-
minen, Magnesium, Kalziumund
Eisen-das milde Aroma der
dmBio Pekannuss-

kerne passt hervor-
ragendzumMuisli, =z
herbstlichen Sala-
tenoderals Kdse-
Beilage. Aufwww.
meindm.atum
495Euroer-

Pekannuss
Kerne
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